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Celem wydania przepisoOw rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 20
grudnia 2019 r. w sprawie niektérych wymagan weterynaryjnych, jakie powinny byc¢ spetnione
przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego w rzezniach o malej zdolnoSci
produkcyjnej, polozonych na terenie gospodarstw jest:

- umozliwienie podmiotom produkujacym zywno$§¢ na mala skale na lokalny rynek, np.
w ramach rolniczego handlu detalicznego lub dzialalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej,
pozyskiwania miesa z wlasnych zwierzat do produkcji Zzywnosci na uproszczonych zasadach,

- umozliwienie powstawania nowych rzezni na terenach, na ktorych obecnie one nie
funkcjonuja, jak np. na niektérych obszarach gérskich,

- wyréwnanie szans funkcjonowania rzezni o malej zdolnosci produkcyjnej potozonych na
terenie gospodarstw w stosunku do istniejacych juz zakladow prowadzacych ubé6j zwierzat na
wieksza skale,

- umozliwienie konsumentom dostepu do migsa bezposrednio ze znanych im gospodarstw.

Ponizej przedstawiono najwazniejsze wymagania weterynaryjne przy prowadzeniu 'rzezni
rolnicze;j".

1. Kto moze skorzysta¢ z przepisow rozporzadzenia dotyczacego wymagan dla ,rzezni
rolniczych”?

Z przepiséw moga skorzysta¢ podmioty, ktére zainteresowane sa prowadzeniem uboju na
terenie gospodarstwa rolnego i sg posiadaczami ubijanych zwierzat gospodarskich, czyli
przede wszystkim rolnicy utrzymujacy zwierzeta gospodarskie, zainteresowani dokonywaniem
uboju tych zwierzat lub ewentualnie rozbioru ich miesa, na uproszczonych zasadach, w celu
wprowadzenia pozyskanego miesa na rynek na mata skale. W ,rzezniach rolniczych” mozna
takze dokonywac uboju zwierzat, ktérych posiadaczami sg inne podmioty utrzymujace takie
zwierzeta w gospodarstwie polozonym na obszarze tego samego powiatu, w ktérym jest
zlokalizowana ta rzeznia, lub na obszarach powiatow sasiadujacych z powiatem, w ktérym
zlokalizowana jest ta rzeznia.

2. Na jakich zasadach moze odbywac sie sprzedaz miesa uzyskanego w ramach ,rzezni
rolniczych”?

Przepisy nie przewiduja odrebnego znakowania miesa pochodzacego z ,rzezni rolniczych”.
Jesli mieso jest uznane za zdatne do spozycia to tusze, pottusze itp. zwierzat gospodarskich
kopytnych i ssakéw dzikich utrzymywanych w warunkach fermowych sa opatrzone owalnym
znakiem jakosci zdrowotnej albo, w przypadku miesa drobiowego, zajeczakow i ptakow
bezgrzebieniowych oraz migsa pochodzacego z rozbioru, owalnym znakiem identyfikacyjnym.
Tym samym produkty pochodzenia zwierzecego pozyskane w ,rzezniach rolniczych” moga by¢
wprowadzane na rynek Polski, innych panstw Unii Europejskiej oraz panstw trzecich
w przypadku, gdy wlasciwe wladze panstwa trzeciego nie okreslity wymagan, ktore nie beda
mogly by¢ spelnione.

Prowadzacy rzeznie rolnicza moze dostarcza¢ wyprodukowane mieso do innych zakladow
produkcyjnych, np. zakladéw przetworstwa miesa, podmiotéow prowadzacych dziatalnosé
marginalna, lokalna i ograniczona, zaktadéw prowadzacych handel detaliczny itd. Prowadzacy
rzeznie rolnicza moze réwniez prowadzi¢ sprzedaz konsumentom koncowym, jesli zalozy
dodatkowo inna dziatalnosé, np. handel detaliczny, rolniczy handel detaliczny, dziatalnosé
marginalna, lokalng i ograniczona.



3.

Jak wyglada proces zatwierdzania ,rzezni rolniczej”?

sRzeznie rolnicze” podlegaja procedurze zatwierdzenia analogicznie jak rzeznie zatwierdzone
na rynek Unii Europejskie;j.

1)

4)

4.

Przed uzyskaniem pozwolenia na budowe lub adaptacje istniejacych pomieszczen
podmioty zamierzajace prowadzi¢ rzeznie rolnicza sa zobowiazane sporzadzi¢ projekt
technologiczny zakladu i przedlozy¢ go wlasciwemu powiatowemu lekarzowi
weterynarii w celu zatwierdzenia. Projekt technologiczny sktada sie z:

a) czesci opisowej, zawierajace;j:

- okreslenie rodzaju dzialalnosci, z uwzglednieniem rodzaju surowcéw oraz rodzaju

produktéw pochodzenia zwierzecego, ktore beda produkowane w zakladzie,

- dane dotyczace maksymalnej tygodniowej zdolnosci produkcyjnej zaktadu,

- okreslenie systemu dostawy wody,

- opis sposobu przechowywania odpadéw i ubocznych produktéw pochodzenia

zwierzecego,

- wskazanie planowanej lokalizacji zakladu;

b) czesci graficznej — przykladowa czes¢ graficzna projektu technologicznego dla

"rzezni rolniczej" stanowi zatacznik 1.

Wraz z projektem podmiot zamierzajacy prowadzi¢ rzeznie rolnicza powinien przekazacé
powiatowemu lekarzowi weterynarii pisemna informacje o} zakresie
i wielkosci produkcji oraz rodzaju produktéw pochodzenia zwierzecego, ktore maja by¢
produkowane w rzezni.

Po ukoniczeniu procesu inwestycyjnego, co najmniej na 30 dni przed dniem rozpoczecia
planowanej dzialalnosci, nalezy =zlozy¢é wniosek do wlasciwego terytorialnie
powiatowego lekarza  weterynarii o zatwierdzenie zakladu. Wniosek
o zatwierdzenie zakladu musi zawierac:

a) imie, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, siedzibe i adres
wnioskodawcy;

b) numer w rejestrze przedsiebiorcéw w Krajowym Rejestrze Sadowym albo numer
identyfikacji podatkowej (NIP), albo numer identyfikacyjny w ewidencji
gospodarstw rolnych w rozumieniu przepiséw o krajowym systemie ewidencji
producentéw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskow
0 przyznanie platnosci — w przypadku pomieszczen gospodarstwa, o ile
wnioskodawca takie numery posiada;

c) okreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, ktéra ma by¢ prowadzona, w tym
rodzaju produktow pochodzenia, ktére maja by¢ produkowane w tym zakladzie
(tylko ubé6j zwierzat czy rowniez o prowadzenie rozbioru migsa);

d) okreslenie lokalizacji zaktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dzialalnosé;

e) informacje, ze zamierza sie skorzystac z krajowych srodkéw dostosowujacych.

DzialalnoS¢ mozna rozpoczac po przeprowadzeniu kontroli zakladu przez powiatowego
lekarza weterynarii i uzyskaniu zatwierdzenia lub warunkowego zatwierdzenia rzezni.

Jakie zwierzeta moga podlegac ubojowi w ,rzezniach rolniczych”?

W ,rzezniach rolniczych” mozna poddawaé ubojowi zwierzeta gospodarskie kopytne (bydto,
owce, kozy, konie, Swinie), dréb (np. kury, kaczki, perliczki, przepiorki, indyki, gesi), zajeczaki
(np. kroéliki) lub zwierzeta dzikie utrzymywane w warunkach fermowych (np. jelenie, daniele),
a takze ptaki bezgrzebieniowe (strusie), ktérych posiadaczem jest podmiot prowadzacy ta
rzeznie lub inny podmiot utrzymujacy zwierzeta w gospodarstwie polozonym na terenie tego
samego powiatu, w ktérym polozona jest rzeznia, lub na terenie powiatow sasiadujacych.
Rozporzadzenie przewiduje limity dzienne i roczne w odniesieniu do liczby zwierzat ubijanych



w ,rzezniach rolniczych” z podzialem na poszczegoélne gatunki lub grupy zwierzat (zalacznik
2).

W ,rzezni rolniczej” nie mozna ubijac zwierzat pochodzacych ze stad lub gospodarstw, ktorych
status epizootyczny w odniesieniu do choréb zakaznych zwierzat uznany zgodnie z przepisami
o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat jest nizszy od statusu
epizootycznego gospodarstwa, na terenie ktérego znajduje sie ,rzeznia rolnicza”, lub od
statusu epizootycznego stad zwierzat utrzymywanych w tym gospodarstwie, tzn. jesli
gospodarstwo na terenie ktérego znajduje sie ,rzeznia rolnicza” ma status urzedowo wolny od
okreslonej choroby zakaznej nie mozna wéwczas ubija¢ w rzezni zwierzat z gospodarstw o
statusie epizootycznym nizszym niz status ,rzezni rolniczej” czy statusie zawieszonym (np.
przy dodatnim wyniku w kierunku choroby Aujeszkyego u swin lub podejrzeniu gruzlicy
bydla, enzootycznej biataczki byta czy brucelozy) lub cofnietym statusie urzedowo wolnym od
okreslonej choroby zakazne;j.

Zwierzeta, ktorych dotyczy obowiazek identyfikacji i rejestracji, ubijane w rzezni rolniczej
musza by¢ prawidlowo zidentyfikowane.

S. Jakie kwalifikacje musi posiada¢ osoba dokonujaca uboju zwierzat?

W przypadku ,rzezni rolniczych” musi to by¢ osoba, ktora posiada odpowiedni poziom
kwalifikacji, aby wykonywac¢ te czynnosSci, nie powodujac u zwierzat jakiegokolwiek
niepotrzebnego bélu, niepokoju lub cierpienia. Konieczne jest odbycie szkolenia w tym
zakresie, organizowanego przez powiatowego lekarza weterynarii lub firme szkoleniowa,
zdanie egzaminu potwierdzone otrzymaniem $Swiadectwa kwalifikacji, bez obowiazku
odbywania praktyki w rzezni.

Swiadectwo kwalifikacji bedzie wskazywag:

1) gatunki zwierzat, do uboju ktérych osoba zyskata kwalifikacje,

2) sprzety stuzace do ogluszania, do obstugi ktérych osoba uzyskata kwalifikacje,

3) czynnoSci zwiazane z uSmiercaniem, do wykonywania ktérych osoba uzyskatla
kwalifikacje.

6. Jakie wymogi w odniesieniu do struktury i procedur musza spetniac ,rzeznie rolnicze”?

W rozporzadzeniu okreslono dla ,rzezni rolniczych” specjalne, mniej rygorystyczne wymagania
weterynaryjne, w porownaniu do niektérych przepiséw unijnych, ktoére dotycza struktury i
wyposazenia zakladu. Wykaz wymagan wynikajacych z przepiséw unijnych oraz odstepstw
przewidzianych w rozporzadzeniu znajduje sie w zalaczniku 3.

sRzeznia rolnicza” jest zobowigzana do spelnienia wymagan dla rzezni, okreslonych
w przepisach unijnych (m.in. w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 oraz (WE) nr 853/2004)
oraz przepisach prawa krajowego, jesli w rozporzadzeniu MRiRW nie okreSlono, Ze mozna
skorzysta¢ z odstepstwa. W szczegolnosci ,rzeznia rolnicza” musi posiadaé procedury
zapewniajace bezpieczenstwo miesa (GHP, GMP, HACCP - z uwzglednieniem zasady
elastycznosci), jak i spelnia¢ wymagania dotyczace dobrostanu zwierzat, w tym konieczne jest
opracowanie pisemnych procedur operacyjnych dotyczacych wszelkich czynnosci zwiazanych
z uSmiercaniem zwierzat, wykonywanych w rzezni, a w szczeg6lnosci do:

1) przyjecia zwierzat,

2) obchodzenia sie ze zwierzetami i opieki na nimi,
3) unieruchamiania zwierzat,

4) petania lub podwieszania zywych zwierzat,

S) ogluszania zwierzat,

6) kontroli ogluszania,



7) wykrwawiania zwierzat,

Ww. procedury powinny opisywac¢ sposo6b wykonywania czynnosci w sposéb minimalizujacy
stres i cierpienie zwierzat oraz wskazywac na sposob postepowania w przypadku wystapienia
sytuacji awaryjnej (np. niesprawne urzadzenie do ogluszania, zwierze uleglo wypadkowi
podczas transportu).

7. Jakie inne przepisy nalezy bra¢ pod uwage przy prowadzeniu ,rzezni rolniczej”?

1) Przepisy o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat, czyli
przepisy obejmujace m.in zwalczanie choréb zakaZnych oraz zapobieganie ich
rozprzestrzenianiu (w szczegolnosci w odniesieniu do choréb takich jak afrykanski pomoér
Swin w przypadku swin czy grypa ptakow w przypadku drobiu);

2) Przepisy o ochronie zwierzat (dobrostan, w tym dobrostan w transporcie i przy uboju) —
dodatkowe informacje na temat wymagan w tym zakresie opisane zostaly w zalaczniku
4);

3) Przepisy o systemie identyfikacji i rejestracji zwierzat:

a) rzeznie rolnicze, w ktorych planowany jest ubdj bydla, owiec, kéz i swin podlegaja
obowiazkowi zgloszenia do kierownika biura powiatowego Agencji Restrukturyzacji
i Modernizacji Rolnictwa (ARIMR) w celu nadania numeru rzezni. Kierownik biura
wydaje w ciggu 7 dni od dnia zgloszenia zaswiadczenie o nadanym numerze.
Zgloszenie powinno nastapi¢ nie pézniej niz w dniu uboju pierwszego zwierzecia
gospodarskiego. Oznacza to réwniez, iz podmiot prowadzacy rzeznie rolnicza bedzie
mial obowiagzek:

- dokonywania zgloszen przemieszczen i ubojow zwierzat gospodarskich do
kierownika biura powiatowego ARIMR za pomoca formularza lub za posrednictwem
portalu IRZplus w ustawowych terminach (w przypadku uboju bydla, owiec, koz
i Swin konieczne jest zgloszenie przez posiadacza zwierzecia przemieszczenia do
rzezni rolniczej oraz zgloszenie przez wlasciciela tej rzezni uboju w terminie 7 dni od
daty zdarzenia / 2 dni od daty zdarzenia w przypadku Swin utrzymywanych na
obszarze podlegajacym ograniczeniom zgodnie z przepisami o ochronie zdrowia
zwierzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat, np. z uwagi na wystepowanie
afrykanskiego pomoru swin);

- dokonywania zniszczenia kolczyka lub duplikatu kolczyka (bydlo, swinie) oraz
kolczyka lub duplikatu kolczyka zawierajacego elektroniczny identyfikator (owce,
kozy) pod nadzorem urzedowego lekarza weterynarii,

- dokonywania zwrotu paszportu lub duplikatu paszportu do kierownika biura
powiatowego ARIMR;

b) w przypadku uboju koni prowadzacy rzeznie rolnicza ma obowiazek uniewaznic
dokument identyfikacyjny oraz poinformowac o $mierci koniowatego podmiot, ktory
wydal dokument identyfikacyjny, nie p6zniej niz w terminie 7 dni od dnia uboju
koniowatego. Dokument identyfikacyjny koniowatego powinien zosta¢ odeslany do
instytucji wydajacej w terminie 30 dni od daty uboju koniowatego. W przypadku, gdy
koniowaty zostal zbyty do rzezni, podmiot prowadzacy rzeznie jest rejestrowany
w rejestrze koniowatych jako ostatni wtasciciel koniowatego.

4) Przepisy o postepowaniu z ubocznymi produktami pochodzenia zwierzecego

a) Skladowanie ubocznych produktow pochodzenia zwierzecego (uppz) musi przebiegac
w warunkach, ktére zapobiegaja zanieczyszczeniu krzyzowemu. W ,rzezni rolniczej”
moga by¢ przechowywane uppz roznych kategorii pod warunkiem, ze nie beda
stanowily zagrozenia dla bezpieczenstwa produkowanej zywnosci. Uppz powinny by¢
przekazywane bez nieuzasadnionej zwloki do podmiotéw sektora utylizacyjnego,
jednakze ze wzgledu na mozliwo$¢é prowadzenia uboju malych ilosci zwierzat w



roznych odstepach czasowych, wskazane jest, aby rzeznia w  procedurach
zakladowych wustalila maksymalny czas przechowywania uppz, uzalezniony w
szczegbdlnosci od zaplanowanej czestotliwosci uboju oraz liczby i gatunkéw ubijanych
zwierzat.

Przepisy przewiduja obowiazek barwienia materialu szczegdlnego ryzykal.

Wiecej informacji na temat zagospodarowania ubocznych produktéow pochodzenia
zwierzecego w ,rzezniach rolniczych” opisano w zalaczniku 5. Wzory dokumentéow
handlowych, ktére musza towarzyszy¢ kazdej wysylce UPPZ okreslonej kategorii,
dostepne sa pod linkiem (wersja ~ do  wypelnienia  elektronicznie)
https:/ /www.wetgiw.gov.pl/nadzor-weterynaryjny/zywnosc-pochodzenia-
zwierzecego /rzeznie-rolnicze.

5) Przepisy dotyczace bezpieczenstwa zywnosci

a)

b)

d)

Zgodnie z prawem zywnoSciowym odpowiedzialnoS¢ za bezpieczenstwo zywnosci
spoczywa na producencie zywnosci, w szczegolnosci prowadzacy ,rzeznie rolnicza”
powinien zapewni¢ zachowanie wilasciwych warunkéw higienicznych w trakcie
przeprowadzania uboju zwierzat, obrobki poubojowej oraz rozbioru miesa.
Zapewnienie tych wymogéw nastepuje przez utrzymanie w odpowiedniej czystosci
pomieszczen i ich wyposazenia, mozliwosci usuwania odpadoéw, zapewnienie
odpowiedniej jakosci wody, wlasciwe funkcjonowanie systemu HACCP, czystosé
i higiene oraz kwalifikacje pracownikow, jak réwniez identyfikowalnosé produktow.
Konieczne jest opracowanie i wdrozenie dokumentacji systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci (Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP) / Dobra Praktyka
Higieniczna (GHP), HACCP). System HACCP powinien zapewni¢ bezpieczenstwo
zywnosci poprzez monitorowanie zagrozen biologicznych (np. bakterii), chemicznych
(np. pestycydéw) oraz fizycznych (np. szkla, odtamkéw metalu) w procesie produkcji,
magazynowania i obrotu zywnos$cia, co zapewnia likwidacje zagrozen dla zdrowia.
Producent powinien mie¢ mozliwos¢ identyfikacji dostawcy (dostawcow) oraz
odbiorcy (odbiorcéw) produktu. Producent musi mie¢ mozliwos¢ lokalizacji swojego
produktu, w przypadku koniecznosci jego wycofania z rynku.

Prowadzacy ,rzeznie rolniczg” jest zobowiazany wystepowac o dostarczenie,
gromadzi¢ oraz sprawdzac¢ informacje dotyczace tancucha zZywnoSciowego.
Przyktadowy formularz informacji dotyczacych tancucha zywnosciowego dla zwierzat
lub partii zwierzat kierowanych do uboju, przeznaczony do uzupelnienia przez
wlasciciela zwierzat i dostarczenia do rzeZni nie podzniej niz 24 godziny przed
przybyciem zwierzat do rzezni jest dostepny pod linkiem (wersja do wypelnienia
elektronicznie) https:/ /www.wetgiw.gov.pl/handel-eksport-import/informacja-o-
lancuchu-zywnosciowym. Powiatowy lekarz weterynarii moze zezwoli¢é na
przekazywanie informacji dotyczacych lancucha zywnoSciowego poézniej niz 24
godziny przed przybyciem do rzezni zwierzat lub przekazywanie tej informacji do
rzezni wraz ze zwierzetami.

Badanie na wlosnie jest obowiazkowo przeprowadzane w przypadku uboju swin,
dzikow i Swiniodzikéw, nutrii oraz koni. Urzedowy lekarz weterynarii pobiera probki
do badan przy przeprowadzaniu badania poubojowego. Badanie w kierunku wlosni
moze by¢ wykonywane w laboratorium zlokalizowanym poza rzeznia. W przypadkach
przewidzianych przepisami, urzedowy lekarz weterynarii pobiera réwniez probki od
bydla i owiec w kierunku przenosnych gabczastych encefalopatii przezuwaczy.

1 W przypadku zwierzat urodzonych w Polsce (oraz innych pafistwach czlonkowskich UE
o znikomym ryzyku BSE) materiat szczegélnego ryzyka stanowi:

- w odniesieniu do bydta w wieku powyzej 12 miesiecy (nie moze byé ubijane w gospodarstwie w ramach
uboju na uzytek wlasny) - czaszka z wylaczeniem zuchwy, zawierajaca mozg i oczy oraz rdzen kregowy,
- w odniesieniu do owiec i koz - czaszka, w tym mozg i oczy, oraz rdzen kregowy zwierzat w wieku powyzej
12 miesiecy lub ktére maja staly siekacz wyrzniety z dzigsta.
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e) Podmiot prowadzacy rzeznie jest zobowigzany do prowadzenia badan w zakresie
kryteriow mikrobiologicznych bezpieczeristwa zywnosci i higieny procesu (okreslone
w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (WE) nr 2073 /2005). W przypadku rzezni
rolniczych, z uwagi na wielkos¢ produkcji, za zgoda powiatowego lekarza weterynarii
moze zostaé zmniejszona czestotliwosé pobierania prébek. Natomiast zmniejszenie
liczby pobieranych probek jest mozliwe, o ile podmiot prowadzacy ,rzeznie rolnicza”
jest w stanie wykazaé na podstawie dokumentacji historycznej, ze stosuje skuteczne
procedury oparte na zasadach HACCP. Kierunki badan oraz minimalna czestotliwos¢
pobierania prébek przez podmiot prowadzacy rzeznie zostaly opisane w zalgczniku 6.

8. Kto zajmuje sie kontrola ,rzezni rolniczych” i co podlega kontroli?

»Rzeznie rolnicze” podobnie jak inne zaklady produkujace zywnos¢ pochodzenia zwierzecego
podlegaja nadzorowi i urzedowym kontrolom Inspekcji Weterynaryjnej, przy czym bezposredni
nadzor jest sprawowany przez urzedowych lekarzy weterynarii. Podobnie jak w innych
rzezniach ubijane zwierzeta musza by¢é poddane badaniom przed- i poubojowym
przeprowadzanym przez urzedowych lekarzy weterynarii (wyznaczonych lekarzy weterynarii
lub pelnoetatowych pracownikéw PIW). Ponadto, podlegaja one okresowym kontrolom
przeprowadzanym przez powiatowych lekarzy weterynarii na podstawie analizy ryzyka.
Kontrole te beda obejmowaly w szczegélnosci strukture, wyposazenie, procedury wdrozone
w rzezni zapewniajace m.in. bezpieczenistwo miesa (GHP, GMP, HACCP), jak i spelnienie
wymagan dotyczacych higieny, przyprowadzania badan, identyfikacji i rejestracji oraz
dobrostanu zwierzat.

9. Gdzie mozna uzyskac¢ pomoc dotyczaca opracowania niezbednej dokumentacji takiej
jak projekt technologiczny czy opracowania wymaganych procedur?

Dodatkowe informacje i pomoc mozna uzyska¢ w OSrodkach Doradztwa Rolniczego
https:/ /www.cdr.gov.pl/informacje-branzowe /osrodki-doradztwa-rolniczego
oraz w Krajowym OSsrodku Wsparcia Rolnictwa http://www.kowr.gov.pl/kontakt/ot



https://www.cdr.gov.pl/informacje-branzowe/osrodki-doradztwa-rolniczego
http://www.kowr.gov.pl/kontakt/ot

Zalacznik 1

Przykladowa czeS¢ graficzna projektu technologicznego dla "rzezni rolniczej"
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Legenda:

1 - klatka oszatamiania

2 - ktucie/wykrwawianie

3 - skérowanie (bydto) / oparzanie ($winie) / odszczecinianie ($winie) / opalanie ($winie)

4 — wytrzewianie

5 - przepofawianie tuszy / ocena migsa / badanie poubojowe / toaleta poubojowa tusz

6 — urzadzenie, zamykane na klucz, do chtodniczego przechowywania migsa uznanego za niezdatne do spozycia

7 — urzadzenie, zamykane na klucz, do chlodniczego przechowywania miesa uznanego za zdatne do spozycia i
zatrzymanego

8 —toaleta

9 - stanowiska do mycia narzedzi oraz miejsce lub zamykany pojemnik na sprzet i srodki do czyszczenia

i odkazania

10 - oprdznianie zotadka i jelit

11 - oczyszczanie/badanie gtéw

12 - pojemniki na UPPZ

13 - osobne miejsce do zmiany odziezy

14 - pomieszczenie (izolatka) zamykane na klucz dla zwierzat, o ktérych mowa w §2 pkt 10 lit. a)

a. Ruch personelu -~
b.Linia czeéci brudnej «——
c. Linia czedci czystej «~—
d.Mieso niezdatne <
e. Mieso zdatne S

f. Kolejka do podwieszenia

Linig przerywang zaznaczono motzliwe wyodrebnienie dodatkowych pomieszczen.




Zalacznik 2

Limity dzienne i roczne w odniesieniu do liczby zwierzat ubijanych w ,rzezniach
rolniczych” z podzialem na poszczegélne gatunki lub grupy zwierzat

Limit dzienny* (szt.) Limit roczny (szt.)
1 dré6b albo zajeczaki 50 18 250
2 ptaki bezgrzebieniowe 1 365
3 Swinie 6 - o wadze = 15 kg 2190 - o wadze = 15 kg
10 - o wadze < 15 kg 3650 - o wadze < 15 kg
4 owce albo kozy 6 - o wadze = 15 kg 2190 - o wadze = 15 kg
10 - o wadze < 15 kg 3650 - o wadze < 15 kg
S bydlo albo konie 1 - w wieku 2 3 m-cy 365 - w wieku = 3 m-cy
2 - w wieku < 3 m-cy 730 - w wieku < 3 m-cy
6 zwierzeta dzikie 3 1095

utrzymywane w
warunkach fermowych

* Laczna liczba zwierzat poddawanych dziennie ubojowi w ,rzezni rolniczej”:
- 50 sztuk (dréb albo zajeczaki),

- 15 sztuk (pozostale zwierzeta).

Uwaga: Powiatowy lekarz weterynarii wlasciwy ze wzgledu na miejsce prowadzenia przez
podmiot ,rzezni rolniczej”, na wniosek tego podmiotu, moze wyrazi¢ zgode na przekroczenie
dziennego limitu zwierzat poddawanych ubojowi, pod warunkiem:

- ze wielkoS¢C pomieszczen/pomieszczenia, ich/jego konstrukcja, rozplanowanie oraz
pojemnos¢ urzadzen chlodniczych do przechowywania miesa zapewnia zachowanie higieny
uboju, obrobki poubojowej i lanicucha chtodniczego, oraz

- zachowania rocznego limitu.



Zalacznik 3

Wykaz wymagan wynikajacych z przepisow unijnych oraz odstepstw przewidzianych w rozporzadzeniu MRiRW

Wymagania zgodnie z rozporzadzeniem
852/2004 oraz 853/2004

Odstepstwa przewidziane dla ,,rzezni
rolniczych” w rozporzadzeniu MRiRW

Uwagi:

WYMAGANIA DLA ,,RZEZNI ROLNICZYCH”

1. Toalety

Musi by¢ dostepna odpowiednia ilosé ubikacji
sptukiwanych woda, podlaczonych do sprawnego
systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie moga taczy¢
sie bezposrednio z pomieszczeniami, w ktérych
pracuje sie z Zzywnoscia.

(rozp. 852/2004 zat. I rozdz. I ust. 3)

W rzezni jest dostepna co najmniej 1 toaleta
sptukiwana woda, podlaczona do sprawnego
systemu kanalizacyjnego, ktorej drzwi nie
otwierajg sie bezposrednio do pomieszczenia, w
ktorym prowadzony jest ubdj zwierzat lub znajduje
sie mieso

lub

toaleta zlokalizowana jest w poblizu pomieszczenia
uboju i rozbioru.

Moze ona by¢ zlokalizowana np. przy szatni, jesli
szatnia stanowi odrebne pomieszczenie rzezni.

W przypadku korzystania z toalet zlokalizowanych
poza budynkiem rzezni, moze si¢ ona znajdowac
np. w budynku mieszkalnym polozonym na terenie
tej samej posesji lub jest to toaleta wolnostojaca z
mozliwoscia umycia rak, ale woéwczas Ww
procedurach dot. higieny personelu powinien by¢
np. zapis, ze pracownik opuszczajac pomieszczenie
rzezni musi zdja¢ odziez ochronng, a wracajac
oczysci¢ buty w myjce lub skorzysta¢ z innych
rozwiazan zapobiegajacych wnoszeniu
zanieczyszczen do pomieszczen roboczych.

2. Szatnie / miejsca zmiany odziezy i obuw

ia dla pracownikow rzezni

W miare potrzeby, musza by¢ zapewnione
odpowiednie warunki do przebierania sie przez
personel.

(rozp. 852/2004 zat. Il rozdz. I ust. 9)

W poblizu pomieszczenia uboju lub rozbioru
znajduje si¢ osobne miejsce do zmiany odziezy
wlasnej na odziez robocza i ochronng, zmiany
obuwia oraz oddzielnego przechowywania odziezy
przez osoby wykonujace czynnoSci zwiazane z
ubojem zwierzat i produkcja miesa, przy czym
lokalizacja tego miejsca wyklucza mozliwosé
zanieczyszczenia miesa.

Optymalnym rozwiazaniem jest zlokalizowanie w
budynku rzezni osobnego pomieszczenia (moze to
by¢ pomieszczenie wielozadaniowe), w ktorym
znajduje sie miejsce do zmiany odziezy wiasnej na
odziez robocza i ochronna, zmiany obuwia oraz
oddzielnego przechowywania odziezy. W przypadku
korzystania z miejsca znajdujacego sie poza
budynkiem rzezni (np. znajdujacego sie w budynku
mieszkalnym polozonym na terenie tej samej
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posesji, w kontenerze umiejscowionym w poblizu
rzezni) powinny by¢é wdrozone odpowiednie
procedury zapobiegajace wnoszeniu
zanieczyszczen do pomieszczen roboczych np.
odziez ochronna jest zakladana na odziez robocza
dopiero w pomieszczeniu rzezni, przy wejsciu dla
personelu jest zamontowana myjka do butéw lub
stosowane sa inne skuteczne rozwiazania.

3. Przechowywanie sprzetu oraz Srodkéw do czyszczenia i odkazania

Srodki czyszczace i odkazajace nie moga by¢é
przechowywane w obszarach, gdzie pracuje sie z
zywnoscia.

(rozp. 852/2004 zat. Il rozdz. I ust. 10)

W rzezni znajduje sie wyodrebnione, zamykane
miejsce lub zamykany pojemnik na sprzet i Srodki
do czyszczenia i odkazania.

Moze to by¢ np. zamykana szafka lub pojemnik na
sprzet i Srodki do czyszczenia i odkazania.

4. Wyposazenie w pomieszczenia do odbioru zwierzat oraz do badania przedubojowego, a takze wymagania dla tych pomieszczen

W przypadku zwierzat kopytnych: rzeznia musi
by¢ wyposazona w higieniczne miejsca postoju lub,
jesli pozwala na to klimat, w zagrody dla zwierzat,
latwe do czyszczenia i dezynfekcji. Obiekty te
musza by¢ wyposazone w urzadzenia do pojenia
zwierzat oraz, w razie KkoniecznosSci, do ich
zywienia. System odprowadzania Sciekéw nie moze
zagrazaC¢ bezpieczenstwu zywnosci. Wielkosé
miejsc postoju musi zapewnia¢ dobre warunki
utrzymania zwierzat. Ich rozplanowanie musi
utatwia¢ przeprowadzanie badan przedubojowych,
w tym identyfikacje zwierzat lub grup zwierzat

albo

w przypadku drobiu i zajeczakow: rzeznia musi
posiadac pomieszczenie lub zadaszona
powierzchnie do odbioru zwierzat oraz do badania
przedubojowego.

(rozp. 853/2004 zal. Il sekcja I rozdz. Il ust.1 w lit.
a i c albo sekcja Il rozdz. IT ust. 1)

Uboj zwierzat odbywa sie bezposrednio po ich
doprowadzeniu lub przetransportowaniu do tej
rzezni - w przypadku, gdy w tej rzezZni sa
poddawane ubojowi wylacznie zwierzeta
utrzymywane w gospodarstwie, w ktorym
zlokalizowana jest rzeznia.

W przypadku uboju zwierzat spoza gospodarstwa,
w ktorym zlokalizowana jest rzeznia powinny by¢
spelnione wymagania okreslone w kolumnie
pierwszej.

5. Wyposazenie w pomieszczenia zamykane na klucz, lub zagrody dla zwierzat chorych na chorobe zakazna zwierzat, lub podejrzanych
o chorobe zakazna zwierzat, albo zakazonych lub podejrzanych o zakazenie taka choroba
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Musi by¢ wyposazona w oddzielne pomieszczenia
zamykane na klucz lub, jesli pozwala na to klimat,
zagrody dla chorych zwierzat Ilub zwierzat
podejrzewanych o chorobe, z oddzielnym systemem
odprowadzania Sciekoéw i zlokalizowane w spos6b
uniemozliwiajacy zakazenie innych zwierzat, chyba
ze wlasciwe organy uznaja takie pomieszczenia za
niekonieczne.

(rozp. 853/2004 zal. 1l sekcja I rozdz. Il ust. 1 lit. b)

Sa wyposazone w pomieszczenia zamykane na
klucz lub zagrody dla zwierzat chorych na chorobe
zakazna lub podejrzanych o chorobe zakaznag
zwierzat albo zakazonych lub podejrzanych o
zakazenie taka chorobe - w przypadku, gdy w
rzezni tej sa poddawane ubojowi zwierzeta,
ktorych posiadaczami sa inne podmioty niz
podmiot prowadzacy te rzeznie, przy czym nie
jest konieczne, aby pomieszczenia te i zagrody byty
wyposazone w oddzielny systemem odprowadzania
Sciekéw, o ile organizacja uboju oraz system ten
wyklucza mozliwos¢ zakazenia zdrowych zwierzat
oczekujacych na ubdj lub zanieczyszczenie miesa

albo

nie jest wyposazona w pomieszczenia zamykane na
klucz lub zagrody dla zwierzat chorych na chorobe
zakazng lub podejrzanych o chorobe zakaznag
zwierzat albo zakazonych lub podejrzanych o
zakazenie taka choroba - w przypadku gdy w
rzezni tej sa poddawane ubojowi wylacznie
zwierzeta utrzymywane w gospodarstwie, w
ktorym zlokalizowana jest ta rzeznia, i zwierzeta
te sa doprowadzane lub transportowane
bezposrednio z gospodarstwa do tej rzezni.

W przypadku braku oddzielnego systemu
odprowadzenia S$ciekéw, rzeznia powinna miec
odpowiednie procedury organizacji uboju.

W  przypadku stwierdzenia Iub podejrzenia
wystapienia choroby zakaznej podlegajacej
zwalczaniu postepowanie w rzezni powinno by¢
zgodne z przepisami szczegélnymi dotyczacymi
zwalczania tej choroby.

6. Liczba pomieszczen w rzezni i czynnosci

, jakie moga by¢ wykonywane w tych pomieszczeniach

W przypadku zwierzat kopytnych:

a) rzeznia powinna posiada¢ wystarczajaca liczbe

pomieszczenn wlasciwych do przeprowadzania
poszczegblnych czynnosci;
b) posiada¢ oddzielne pomieszczenie do

oprézniania i oczyszczania zoladkéw i jelit, chyba
ze wlasciwe organy wydadza dla okreslonego
zaktadu zezwolenie na oddzielenie tych czynnosci
w czasie, na zasadzie jednostkowych przypadkow;

c) zapewni¢ odrebne miejsca albo oddzielenie w
czasie nastepujacych czynnosci:

i) ogluszanie i wykrwawianie;

»,Rzeznia rolnicza” sktada sie z co najmniej jednego
pomieszczenia, przy czym to samo pomieszczenie
moze by¢ wykorzystywane do przeprowadzania:

a) oprozniania i czyszczenia zoladkow i jelit
lub w przypadku poddanych ubojowi drobiu,
zajeczakéw oraz ptakéw bezgrzebieniowych -
wytrzewiania 1 dalszej obrobki, lacznie z
dodawaniem przypraw korzennych do calych tusz,
pod warunkiem ze czynnosci te sag wykonywane w
innym czasie niz pozostate czynnosci
przeprowadzane w tym pomieszczeniu, w sposéb
uniemozliwiajacy zanieczyszczenie miesa, oraz po
ich zakonczeniu przeprowadza sie odpowiednie

czyszczenie i odkazanie miejsc, w ktérych byly

Brak wymogu posiadania osobnych pomieszczen
do przeprowadzania poszczegélnych etapéw uboju
i obrobki poubojowej oraz do oprézniania i
oczyszczania zotadkéw i jelit. W pomieszczeniu
rzezni musza by¢ wydzielone odrebne miejsca do
wykonywania poszczegélnych czynnosci, przy czym
pomieszczenie powinno byé na tyle duze, by nie
dochodzilo do zanieczyszczenia miesa albo
czynnos$ci te musza by¢ przeprowadzane w innym
czasie (w przypadku oprézniania i czyszczenia
zoladkow i jelit jesli nie ma osobnego
pomieszczenia zawsze te czynnosci musza byé
wydzielone w czasie). Rzeznia powinna mieé
opracowane i wdrozone procedury czyszczenia i
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ii) w przypadku $win, sparzanie, odszczecinianie,
oparzanie i opalanie;

iii) wytrzewianie i dalsze czyszczenie;

iv) obrobka czystych narzadéw wewnetrznych i
flakow;

v) wstepna obrébka i czyszczenie innych podrobow,
zwlaszcza obrobka oskérowanych glow, jezeli nie
jest wykonywana na linii uboju;

vi) pakowanie zbiorcze podrobows;

oraz

vii) wysytka miesa.

W przypadku drobiu i zajeczakow:

Aby zapobiec zanieczyszczeniu miesa, musi ona:

a) posiada¢ wystarczajaca liczbe pomieszczen
wlasciwych do przeprowadzania poszczegolnych
czynnosci;

b) posiadaé¢ oddzielne pomieszczenie do
patroszenia i dalszej obrobki, lacznie =z
dodawaniem przypraw korzennych do catych tusz
drobiu, chyba ze wlasciwy organ wyda dla
okreslonego zakladu zezwolenie na oddzielenie
tych  czynnosci w  czasie, na zasadzie
jednostkowych przypadkow;

c) zapewni¢ odrebne miejsca albo oddzielenie w
czasie nastepujacych czynnosci:

i) ogluszanie i wykrwawianie;

ii) oskubywanie lub oskérowanie, oraz kazde
sparzanie;

oraz
iii) wysyltka miesa.

(rozp. 853/ 2004 zal. Ill sekcja I rozdz. Il ust.2 lit. a-
c albo sekcja Il rozdz. I ust. 2 lit. a-c)

wykonywane, lub w razie potrzeby -catego
pomieszczenia,
b) nastepujacych czynnosci:

- ogluszania i wykrwawiania,

- sparzania, odszczeciniania, oparzania i opalania
- w przypadku swin,

- oskubywania lub oskérowania oraz sparzania,

- wytrzewiania i dalszej obréobki, z wylaczeniem
ubijanego drobiu, zajeczakéw oraz ptakow
bezgrzebieniowych,

- obrobki czystych narzadéw wewnetrznych i
flakow,

- wstepnej obrobki i czyszczenia podrobéw,
zwlaszcza oskérowanych glow, jezeli nie jest
wykonywana na linii uboju,

- pakowania zbiorczego podrobéw,
- wysytki miesa

- pod warunkiem ze czynnosci te sa wykonywane w
odrebnym miejscu albo w innym czasie, w sposob
uniemozliwiajacy zanieczyszczenie miesa, oraz po
zakonczeniu przeprowadza sie odpowiednie
czyszczenie i odkazanie miejsc, w ktorych byly
wykonane te czynnosci, lub, w razie potrzeby,
calego pomieszczenia.

odkazania miejsc, w ktorych te czynnoSci zostaty
przeprowadzone lub calego pomieszczenia.
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7. System urzadzen do odkazania narzedzi

Rzeznia musi by¢ wyposazona w urzadzenia do
dezynfekcji narzedzi, z doplywem goracej wody o
temperaturze nie nizszej niz 82°C, lub w
alternatywny system o rownowaznym skutku.

(rozp. 853/2004 zal. 1l sekcja I rozdz. II ust.3 albo
sekcja Il rozdz. Il ust. 3)

W ,rzezni rolniczej” funkcjonuje system urzadzen
do odkazania narzedzi zabezpieczajacy mieso przed
zanieczyszczeniem 1 umozliwiajacy dostep do
odkazonych narzedzi podczas produkcji, a w
przypadku gdy do tego odkazania uzywana jest
woda, to jej temperatura powinna by¢ nie nizsza niz
82°C.

Zgodnie z przepisem jest wystarczajace:

- jesli w rzezni funkcjonuje system urzadzen do
skutecznego odkazania narzedzi,

- w przypadku stosowania wody do odkazania jej
temperatura powinna by¢ nie nizsza niz 82°C (nie

ma obowiazku posiadania urzadzenia
przeplywowego),

- jesli podczas proceséw produkcyjnych w ,rzezni
rolniczej” dostepna jest wystarczajaca ilos¢

narzedzi (narzedzia moga by¢ wczesniej odkazone).

Do odkazania narzedzi
metody alternatywne.

moga byé stosowane

8. Urzadzenia do mycia i odkazania rak pracownikéw majacych kontakt z niepakowanym miesem

Urzadzenia do mycia rak dla pracownikow
majacych styczno§é¢ z miesem niepakowanym
musza by¢ wyposazone w kurki zaprojektowane w
sposéb uniemozliwiajacy rozprzestrzenianie sie
zanieczyszczen.

(rozp. 853/2004 zal. 1l sekcja I rozdz. II ust. 4 albo
sekcja Il rozdz. Il ust. 4)

Zainstalowane sa dla pracownikéw majacych
kontakt z miesem, mozliwie najblizej stanowisk
pracy, urzadzenia do mycia i odkazania rak, z
biezaca ciepla i zimna woda lub goraca wodag
zmieszang do odpowiedniej temperatury,
wyposazone w Srodki do czyszczenia i odkazania
rak oraz reczniki jednorazowego uzytku i pojemniki
na zuzyte reczniki.

Nie jest wymagane bezdotykowe uruchamianie
kranéw w umywalkach.

9. Sposob i miejsce przechowywania zatrzymanego miesa oraz miesa uznanego za niezdatne do spozycia przez ludzi

Musi byé wyposazona w urzadzenia zamykane na
klucz do chtodniczego przechowywania
zatrzymanego miesa, a takze w oddzielne
urzadzenia, rowniez zamykane na klucz, do takiego
przechowywania miesa, uznanego za niezdatne do
spozycia przez ludzi.

(rozp. 853/2004 zal. 1II sekcja I rozdz. II ust. 5 albo
sekcja Il rozdz. IT ust. 5)

W ,rzezni rolnicze;j”:

a) znajduje sie co najmniej jedno urzadzenie,
zamykane na klucz, do chtodniczego
przechowywania miesa uznanego za niezdatne do
spozycia przez ludzi,

b) znajduje sie co najmniej jedno urzadzenie,
zamykane na klucz, do chtodniczego
przechowywania miesa uznanego za zdatne do
spozycia przez ludzi, w ktorym przechowuje sie
mieso zatrzymane, pod warunkiem ze zostaly
opracowane i wdrozone procedury dotyczace
postepowania z zatrzymanym miesem,
gwarantujace, ze nie zostanie ono pomylone z

W ,rzezni rolniczej” musza by¢ przynajmniej 2
urzadzenia chtodnicze:

a) 1 dla miesa niezdatnego oraz

b) 1 dla miesa zdatnego i zatrzymanego pod
warunkiem:

- opracowania i wdrozenia procedur odpowiedniego
ich znakowania,

- zapewnienia niestykania sie¢ migsa zdatnego i
zatrzymanego,

- zapewnienia nie wprowadzania do obrotu miesa
zatrzymanego do czasu otrzymania ostatecznej

14




pozostalym miesem znajdujacym sie w tym
urzadzeniu, w szczegdlnosci przez odpowiednie
oznakowanie takiego miesa, oraz ze zatrzymane
mieso:

- nie pochodzi od zwierzat chorych na chorobe
zakazng zwierzat lub podejrzanych o chorobe
zakazna zwierzat albo zakazonych lub
podejrzanych o zakazenie taka choroba,

- jest przechowywane w urzadzeniu chtodniczym w
spos6b zapobiegajacy stykaniu sie tego miesa z
pozostalym miesem skladowanym w urzadzeniu,

- nie opusci urzadzenia do chlodniczego
przechowywania miesa do czasu podjecia przez
urzedowego lekarza weterynarii ostatecznej decyzji
w sprawie tego miesa.

decyzji urzedowego lekarza weterynarii co do jego
zdatnosci do spozycia przez ludzi (po uzyskaniu
wynikéw badania np. na wlosnie),

- spelnienia warunkéw w odniesieniu do choréb
zakaznych zwierzat.

Jednakze Dbiorac pod uwage zapewnienie
bezpieczenstwa wprowadzanego do obrotu miesa
wydaje sie, ze najlepszym rozwiazaniem jest
zapewnienie osobnego pomieszczenia chlodniczego
do przechowywania miesa zdatnego do spozycia
przez ludzi z wydzielona i zamykana czescia dla
miesa zatrzymanego oraz posiadanie
pomieszczenia/urzadzenia zamykanego na klucz
do przechowywania miesa niezdatnego do spozycia
przez ludzi.

10. Czyszczenie i odkazanie Srodkow transportu

W przypadku zwierzat kopytnych: zaklad musi
posiada¢ wydzielone miejsce z odpowiednimi
urzadzeniami do celéw czyszczenia, mycia i
dezynfekcji Srodkow transportu zwierzat
gospodarskich. Niemniej jednak, zaklady nie
musza posiadaé¢ tych miejsc i urzadzen, jezeli
zezwoli na to wlasciwy organ, a w poblizu znajduja
sie takie miejsca i urzadzenia, ktére posiadaja
odpowiednie zezwolenia.

W przypadku drobiu i zajeczakow:

Zaklad musi posiada¢ wydzielone miejsce z
odpowiednimi urzadzeniami, do celow czyszczenia,
mycia i dezynfekcji:

a) urzadzen shluzacych do transportu, takich jak
klatki;

oraz
b) $§rodkéw transportu.

Miejsca i urzadzenia w odniesieniu do lit. b) nie sg
obowiagzkowe, jezeli w poblizu znajduja sie takie

Zwierzeta sa doprowadzane lub transportowane do
rzezni bezposrednio z gospodarstwa, w ktéorym byly
utrzymywane, oraz srodek transportu i urzadzenia
do transportu sa czyszczone, myte i odkazane.

Nie ma wymogu, aby rzeznia posiadata wydzielone
miejsce z odpowiednimi urzadzeniami do celow
czyszczenia, mycia 1 dezynfekcji Srodkow
transportu oraz urzadzen stuzacych do transportu
(np. klatek w przypadku drobiu i zajeczakéw) lub
korzystata ze znajdujacych sie w poblizu takich
miejsc i urzadzen, ktére posiadaja odpowiednie
zezwolenia. Srodki i urzadzenia do transportu
moga by¢ czyszczone, myte i odkazane w
gospodarstwie pochodzenia zwierzat. Transport
zwierzat musi sie odbywacé bezposrednio z
gospodarstwa do rzezni — nie ma mozliwosci
laczenia zaladunku zwierzat z roznych
gospodarstw lub przywo6z zwierzat z np. punktu
skupu.
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miejsca i urzadzenia, ktére posiadaja odpowiednie
zezwolenia.

(rozp. 853/2004 zal. 1II sekcja I rozdz. II ust. 6 albo
sekcja Il rozdz. Il ust. 6)

11. Wyposazenie w pomieszczenia zamykane na klucz do celow uboju zwierzat chorych i podejrzanych o chorobe

Zaktad musi by¢ wyposazony w zamykane na klucz
pomieszczenia do celéow uboju zwierzat chorych i
podejrzanych o chorobe. Nie ma to znaczenia, jezeli
ub6j odbywa sie w innych zakladach,
zatwierdzonych do tego celu przez wtasciwe organy,
lub na koniec normalnego okresu uboju. Jezeli
rzeznia nie posiada zamykanych na klucz urzadzen
zarezerwowanych do uboju zwierzat chorych lub
podejrzanych o chorobe, urzadzenia
wykorzystywane do uboju takich zwierzat, przed
przystapieniem do uboju innych zwierzat musza
zostaé oczyszczone, umyte i zdezynfekowane pod
nadzorem urzedowym.

(rozp. 853/2004 zal. 1l sekcja I rozdz. Il ust. 7 oraz
rozdzial IV w ust. 20)

Ub¢j zwierzat chorych na chorobe zakazna zwierzat
lub podejrzanych o chorobe zakazna zwierzat albo
zakazonych lub podejrzanych o zakazenie taka
chorobg odbywa sie¢ w tym samym pomieszczeniu
co ubdj zwierzat zdrowych, po zakonczeniu ich
uboju, pod warunkiem ze czyszczenie i odkazanie
urzadzen wykorzystywanych do uboju zwierzat
chorych na chorobe zakazng zwierzat lub
podejrzanych o chorobe zakazna zwierzat albo
zakazonych lub podejrzanych o zakazenie taka
chorobg jest wykonywane zgodnie z procedura
zatwierdzona przez powiatowego lekarza
weterynarii oraz urzadzenia wykorzystywane do
uboju zwierzat, w przypadku gdy wczesniej byt
przeprowadzony ubdj zwierzat chorych na chorobe
zakazna zwierzat lub podejrzanych o chorobe
zakazna zwierzat albo zakazonych lub
podejrzanych o zakazenie taka choroba, sa przed
wznowieniem uboju oczyszczone i odkazone pod
nadzorem urzedowym.

Ubéj zwierzat chorych (....) dokonywany jest w tym
samym  pomieszczeniu co  zdrowych, po
zakoniczeniu uboju zwierzat zdrowych. Zaktad
musi mie¢ opracowana procedure czyszczenia i
dezynfekcji urzadzen zatwierdzonag przez
powiatowego lekarza weterynarii. Kazdorazowo po
uboju zwierzat chorych (....) przed wznowieniem
uboju zwierzat zdrowych urzadzenia
wykorzystywane do uboju musza zostaé
oczyszczone i odkazone pod nadzorem urzedowym.

Uwaga: w ,rzezni rolniczej” nie mozna ubijac
zwierzat pochodzacych ze stad lub gospodarstw,
ktorych status epizootyczny w odniesieniu do
choréb zakaznych zwierzat uznany zgodnie z
przepisami o ochronie zdrowia zwierzat oraz
zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat jest nizszy
od statusu epizootycznego gospodarstwa, na
terenie ktorego znajduje sie ,rzeznia rolnicza”, lub
od statusu epizootycznego stad zwierzat
utrzymywanych w tym gospodarstwie.

12. Spos6b i miejsce przechowywania obornika i tresci przewodu pokarmowego

Jezeli w rzezni przechowuje sie obornik lub tres¢
przewodu pokarmowego, do tego celu musi zostac¢
wyznaczony specjalny obszar lub miejsce.

(rozp. 853/2004 zal. III sekcja I rozdz. II ust. 8)

Do przechowywania:

a) obornika jest wyznaczony specjalny obszar
lub miejsce poza  rzeznia, odpowiednio
zabezpieczone przed dostepem oséb postronnych
lub zwierzat,
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b) tresci przewodu pokarmowego uzywa sie
zamknietego, szczelnego pojemnika,
zabezpieczonego przed dostepem os6b postronnych
oraz zwierzat.

13. Pomieszczenie do uzytku stuzb weterynaryjnych

W zakladzie musi znajdowaé sie odpowiednio
wyposazone, zamykane na klucz miejsce lub
pomieszczenie, W  razie konieczno$ci, do
wylacznego uzytku shuzb weterynaryjnych.

(rozp. 853/2004 zal. 1II sekcja I rozdz. II ust. 9 albo
sekcja Il rozdz. I ust. 7)

W ,rzezni rolniczej” znajduje sie odpowiednio
wyposazone, zamykane na klucz miejsce do
wylacznego uzytku przez urzedowego lekarza
weterynarii.

Przepis  umozliwia  wydzielenie ~w  rzezni
odpowiednio wyposazonego, zamykanego na klucz
miejsca dla urzedowego lekarza weterynarii (nie
jest wymagane osobne pomieszczenie). Wydzielone
miejsce powinno by¢ zaopatrzone np. w zamykanag
szafe do przechowywania dokumentacji, pieczeci
itp.

DODATKOWE WYMAGANIA DLA ,,RZEZNI ROLNICZYCH”, W KTORYCH ODBYWA SIE ROZBIOR MIESA

1. Sposéb i miejsce przechowywania miesa pakowanego i niepakowanego pozyskanego w wyniku rozbioru

W zakladzie musza znajdowac¢ sie oddzielne
pomieszczenia do przechowywania miesa
pakowanego i niepakowanego, chyba ze jest ono
przechowywane w réznym czasie lub w taki sposéb,
aby opakowania oraz spos6b przechowywania nie
stanowity zrédla zanieczyszczenia miesa.

(rozp. 853/2004 zal. Il sekcja I rozdz. IIl ust. 2 albo
sekcja Il rozdz. Il ust. 1 lit. b - dla rzezni, ktére majaq
rozbiér)

Mieso pakowane i niepakowane pozyskane w
wyniku rozbioru jest przechowywane:

a) w jednym pomieszczeniu, innym niz
pomieszczenie, w ktéorym odbywa sie ub6j zwierzat
lub rozbiér miesa, pod warunkiem ze jest ono
przechowywane w innym czasie albo w sposéb
uniemozliwiajacy zanieczyszczenie
przechowywanego miesa i opakowan, albo

b) w przypadku gdy ,rzeznia rolnicza” sktada
sie z jednego pomieszczenia, w ktérym odbywa sie
ubo6j zwierzat lub rozbiér miesa:

- w co najmniej dwoéch wurzadzeniach do
chlodniczego przechowywania miesa, z ktérych
kazde stuzy do oddzielnego przechowywania miesa
pakowanego albo nieopakowanego, albo

- W tym samym urzadzeniu do chlodniczego
przechowywania miesa, pod warunkiem ze jest ono
przechowywane w réznym czasie albo w sposéb

Rzeznia moze posiadac:

- jedno pomieszczenie chlodnicze przeznaczone
odpowiednio dla  miesa opakowanego i
nieopakowanego pod warunkiem przechowywania
w réznym czasie albo w sposéb uniemozliwiajacy
zanieczyszczenie np. poprzez wydzielenie osobnych
miejsc, albo

- jedno urzadzenie chlodnicze zaréwno dla miesa
opakowanego i nieopakowanego

pod warunkiem przechowywania w réznym czasie
albo w sposéb uniemozliwiajacy zanieczyszczenie
np. poprzez rozdzielenie komory chtodniczej, albo

- dwa osobne urzadzenia chlodnicze przeznaczone
dla  odpowiednio miesa opakowanego i
nieopakowanego.
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uniemozliwiajacy zanieczyszczenie
przechowywanego miesa i opakowan.

2. Pomieszczenia do rozbioru miesa

W zakladzie musza znajdowac sie pomieszczenia do
rozbioru miesa z wyposazZeniem umozliwiajacym
zapewnienie zgodnosci z wymogami
ustanowionymi w rozdziale V.

(rozp. 853/2004 zat. 1l sekcja I rozdz. IIl ust. 3 albo
sekcja Il rozdz. III ust. 1 lit. c)

Rozbiér odbywa sie po zakonczeniu uboju oraz po
odpowiednim oczyszczaniu i odkazaniu
pomieszczenia, w ktérym odbywat sie ubdj, oraz ze
przy rozbiorze sa spelnione wymogi okreslone w
rozporzadzeniu 853/2004 w zal. III sekcji I
rozdziale V albo w sekgcji II rozdziale V.

Brak wymogu posiadania osobnego pomieszczenia

do rozbioru - mozliwos§¢ Kkorzystania z
pomieszczenia do uboju pod warunkiem
opracowania i  wdrozenia  procedur jego

wczesniejszego oczyszczania i odkazania.

3. Urzadzenia do mycia i odkazania rak pracownikéw majacych kontakt z niepakowanym miesem

W zakladzie musza znajdowaé sie urzadzenia do
mycia rak dla pracownikéw majacych stycznosé z
niepakowanym miesem, wyposazone w kurki
zaprojektowane w  sposéb  uniemozliwiajacy
rozprzestrzenianie sie zanieczyszczen.

(rozp. 853/2004 zal. Il sekcja I rozdz. IIl ust. 4 albo
sekcja Il rozdz. III ust. 1 lit. d)

W zakladzie sa zainstalowane dla pracownikow
majacych kontakt z nieopakowanym miesem,
mozliwie najblizej stanowisk pracy, urzadzenia do
mycia i odkazania rak, z biezaca ciepla i zimng
woda lub goragca woda zmieszana do odpowiednie;j
temperatury, wyposazone w Srodki do czyszczenia
i odkazania rak oraz reczniki jednorazowego
uzytku i pojemniki na zuzyte reczniki.

Nie jest wymagane bezdotykowe uruchamianie
kranéw w umywalkach.

4. System urzadzen do odkazania narzedzi

Zaklad musi byé wyposazony w urzadzenia do
dezynfekcji narzedzi, z doplywem goracej wody o
temperaturze nie nizszej niz 82 °C, lub w
alternatywny system o réwnowaznym skutku.

(rozp. 853/2004 zal. Il sekcja I rozdz. IIl ust. 5 albo
sekcja Il rozdz. IIl ust. 1 lit. e)

W ,rzezni rolniczej” funkcjonuje system urzadzen
do odkazania narzedzi zabezpieczajacy mieso przed
zanieczyszczeniem 1 umozliwiajacy dostep do
odkazonych narzedzi podczas produkcji, a w
przypadku gdy do tego odkazania uzywana jest
woda, to jej temperatura powinna by¢ nie nizsza niz
82°C.

Zgodnie z przepisem jest wystarczajace:

- jesli w rzezni funkcjonuje system urzadzen do
skutecznego odkazania narzedzi,

-w przypadku stosowania wody do odkazania jej
temperatura powinna by¢ nie nizsza niz 82°C (nie

ma obowigzku posiadania urzadzenia
przeplywowego),

- jesli podczas proceséw produkcyjnych w ,rzezni
rolniczej” dostepna jest wystarczajaca ilosé

narzedzi - narzedzia moga by¢ wczesniej odkazone.

Do odkazania narzedzi
metody alternatywne.

moga by¢ stosowane
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Zalacznik 4

Zasady ochrony zwierzat podczas uSmiercania

Rozporzadzenie Rady 1099/2009 wskazuje dopuszczalne dla poszczegélnych gatunkoéow
sposoby ogluszania zwierzat oraz sposéb ich wykrwawiania. W przypadku uboju zwierzat
gospodarskich mozliwe do zastosowania sg metody mechaniczne oraz elektryczne.

Metody mechaniczne polegaja na wywotaniu uszkodzenia mozgu poprzez uderzenie w glowe
powodujace utrate Swiadomosci przez zwierze.
Najczesciej stosowana metoda jest uzycie urzadzenia bolcowego penetrujacego.

Ponizsze rysunki przedstawiaja prawidlowa pozycje przylozenia urzadzenia penetrujacego do
ogluszania u poszczeg6lnych gatunkéw zwierzat.

BYDLO
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W przypadku uboju przezuwaczy o wadze ponizej 10 kg mozna uzy¢ urzadzenia bolcowego
niepenetrujacego, wowczas optymalnym miejscem przylozenia jest punkt lezacy 3-5 cm
powyzej miejsca przylozenia dla aparatu bolcowego penetrujacego, ze wzgledu na to, iz
przylozenie urzadzenia ponizej spowoduje ostabienie uderzenia przez zatoke czolowa, zas
powyzej przez zgrubienie kostne tylnego grzebienia czolowego.

SWINIE

Miejscem przylozenia jest linia Srodkowa na poziomie oczu. Strzal powinien by¢ skierowany
lekko w dot w linii rdzenia kregowego

19



OWCE I KOZY

i
//
(e ot

U owiec i k6z z mocno wyrazonymi rogami urzadzenie do ogluszenia nalezy przylozy¢ z tytu
glowy, strzal w kierunku kata zuchwy

KONIE

Urzadzenie do ogluszania nalezy przylozy¢ pod katem prostym do powierzchni kosci w punkcie
ponad przecieciem linii biegnacych od oka do przeciwlegtego ucha.

Y

W przypadku uboju prosiat, jagniat i kozlat jako metode rezerwowa mozna zastosowac mocne
i precyzyjne uderzenie w glowe.

W przypadku stosowania metody elektrycznej, kontrole skutecznosci ogluszenia zwierzat
prowadzi sie na podstawie nastepujacych parametrow:

- zwierze natychmiast upada i nie prébuje sie podnies¢,

- cialo i mieSnie zwierzecia staja sie napiete zaraz po strzale,

- ustaje normalny rytm oddychania — moze wystepowaé oddech przerywany,

- oczy sa otwarte, wytrzeszczone, brak ruchéw galek ocznych,

- jezyk jest wiotki,

- po podwieszeniu zwierze ma glowe zwieszong prosto do dohu i prosty grzbiet; ogon powinien
zwiotczec i zwisac ku dolowi,
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Metody elektryczne polegajace na spowodowaniu zaburzenia czynnosci mézgu poprzez
zadzialanie pradu elektrycznego o okreslonym natezeniu. NajczeSciej stosowane jest
ogluszanie elektrodami przylozonymi po obydwu stronach glowy pomiedzy oczami i uszami
zZwierzecia

Parametry pradu (minimalne natezenie) dla poszczegélnych gatunkéw wynosza:

- dla swin - 1,3 A,

- dla owieci kéz - 1,0 A,

- dla bydta do 6 m-cy — 1,25 A,

- dla bydla powyzej 6 m-cy -1,28 A,

-dla strusi—od 0,5A do 1A,

W przypadku ogluszania z elektrodami przytozonymi na glowie i ciele zwierzecia, urzadzenie
przyklada sie w sposob zapewniajacy przeplyw pradu przez mozg oraz serce:

- w przypadku swin i owiec, wlasciwym miejscem przylozenia elektrod do glowy jest miejsce
pomiedzy oczami i uszami zwierzecia, za§ trzecia elektroda przykladana jest do klatki
piersiowej,

- w przypadku bydla, przednia elektroda powinna by¢ przylozona pomiedzy gatkami ocznymi,
natomiast tylna posrodku grzbietu nad sercem,

- alternatywnie, w przypadku bydla mozna uzy¢ klatki posiadajacej elektrody przykladane za
uszami zwierzecia oraz elektrode typu T, przykladana do nosa zwierzecia (pomiedzy sluzawica
a oczami) oraz elektrode mostkowa,

W przypadku stosowania metody mechanicznej, kontrole skutecznosci ogluszenia zwierzat
prowadzi sie na podstawie nastepujacych parametréow

- cale cialo zwierzecia napina sie,

- ustaje normalny rytm oddychania — moze wystepowac¢ oddech przerywany,

- galki oczne sa nieruchome, bezposrednio po oszolomieniu zwierze gwaltownie zamyka oczy,
a nastepnie oczy sie otwieraja (wytrzeszcz),

- glowa podnosi sie, a tylne nogi sa zgiete pod ciatem,

- przednie nogi moga poczatkowo by¢ ugiete, cho¢ zwykle sg wyprostowane,

W przypadku rzezni prowadzacej ub6j drobiu do ogluszania mozna stosowaé metode
mechaniczna lub elektryczna. Ponizsze zdjecie pokazuje zastosowanie urzadzenia do
ogluszenia mechanicznego. Nalezy pamietac ze uderzenie w glowe lub przemieszczenie kregow
szyjnych w rzezniach moze by¢ stosowane jedynie jako metoda rezerwowa i tylko w przypadku
drobiu do S kg.
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Ponizej zdjecie przedstawiajace miejsce przylozenia elektrod przy metodzie elektrycznej bez
uzycia kapieli wodne;j.

W rzezniach najczesciej stosowana metoda oghuszania drobiu jest ogluszanie w kapieli wodne;.
Ptaki zawieszone sa na linii ubojowej i ogluszanie odbywa sie w rynnie wypelnionej woda, w
ktorej na dnie znajduje sie elektroda. Rynna powinna by¢ skonstruowana w sposob
zapobiegajacy przelewaniu sie wody w miejscu wejscia ptakow do rynny oraz posiadac
odizolowang elektrycznie rampe wejsciowa.
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W przypadku stosowania metody elektrycznej u drobiu, kontrole skutecznosci ogluszenia
zwierzat prowadzi sie na podstawie nastepujacych parametrow:

- wygieta szyja i glowa skierowana do dotu,

otwarte oczy,

skrzydla trzymane blisko ciala,

sztywno wyprostowane nogi i regularne gwaltowne drgania ciala,
- w przypadku zatrzymania akcji serca: wiotka tusza, brak ruchéw oddechowych, brak ruchéw

trzeciej powieki, rozszerzona zrenica.

Dodatkowo, w przypadku uboju swin i drobiu przepisy dopuszczaja takze metody gazowe
(z uzyciem COq, lub gazéw obojetnych argon, azot).
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Nalezy pamietac, ze urzadzenia do ogluszania stosowane w rzezni musza posiadac instrukcje
producenta, a urzadzenie musi by¢ stosowane i konserwowane zgodnie z tg instrukcja.
Ponadto, zawsze podczas uboju musi by¢ dostepne urzadzenie zapasowe na wypadek awarii.

Zgodnie z przepisami, wykrwawianie zwierzat musi rozpoczac sie natychmiast po ogluszeniu
poprzez nacigcie dwoéch tetnic szyjnych lub naczyn je poprzedzajacych, (w praktyce efektywne
wykrwawienie trwa ok. 4 minut, przy czym 60-70% krwi wyplywa w ciagu pierwszych 30
sekund); u zwierzat kopytnych najbardziej efektywne jest wklucie piersiowe we wpuscie do
klatki piersiowej w kierunku serca, w ten sposob otwiera sie duze naczynia krwionosne w
poblizu serca. Wktucia nalezy dokonywaé¢ ostrym nozem o dlugosci ostrza nie mniejszej niz
12 cm. U owiec i kéz oraz drobiu dopuszcza sie poprzeczne ciecie przez gardto blisko glowy.
Obrébka tuszy mozliwa jest dopiero po zakonczeniu wykrwawiania po stwierdzeniu $mierci
zwierzecia. Jezeli podczas wykrwawiania dochodzi do powrotu swiadomosci, zwierze powinno
zostac ogluszone ponownie.
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Zalacznik 5

Wytyczne dotyczace zagospodarowania ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego w ,,rzezniach rolniczych”

W trakcie uboju zwierzat gospodarskich w ,rzezniach rolniczych” powstaja uboczne produkty pochodzenia zwierzecego (UPPZ), ktére nie sa
przeznaczone do spozycia przez ludzi. Produkty takie powinny by¢ segregowane, zbierane oraz przechowywane w zaleznosci od kategorii, do

ktorej sa zaliczane. Przyktadowy wykaz ubocznych produktéw, powstajacych podczas uboju zwierzat gospodarskich w zaleznosci od ich kategorii
jest przedstawiony w ponizszej tabeli:

Bydlo
tunek zwierzat Bydlo pochodzace z panstw Bydlo pochodzace z panistwa czlonkowskiego lub painstwa trzeciego
gospodarskich czlonkowskich o znikomym ryzyku o kontrolowanym lub nieokreslonym ryzyku BSE
BSE, w tym Polska
do 12 miesiqgca | powyzej 12 miesiaca | w kazdym wieku powyzej 12 powyzej 30 miesiqgca
Kategoria UPPZ zycia zycia miesiaca
Kat.1 - padie zwierzeta w padte zwierzeta w padte zwierzeta w padle zwierzeta w
magazynie zywca magazynie zywca magazynie zywca magazynie zywca
rdzen kregowy, migdatki, ostatni migdatki, ostatni migdatki, ostatni
czaszka tacznie z czterometrowy czterometrowy czterometrowy odcinek
mozgiem i gatkami odcinek jelita odcinek jelita jelita cienkiego, jelito Slepe,
ocznymi z cienkiego, jelito cienkiego, jelito krezka, rdzen kregowy,
wylaczeniem zuchwy slepe, krezka Slepe, krezka, czaszka tacznie z mézgiem i
rdzen kregowy, gatkami ocznymi z
czaszka lacznie z wylaczeniem zuchwy,
mozgiem i gatkami | kregostup wraz ze zwojami
ocznymi z korzonkow grzbietowych,
wylaczeniem z wylaczeniem: kregow
zuchwy ogonowych, wyrostkow
poprzecznych i kolczystych
kregow: szyjnych,
piersiowych i ledzwiowych,
srodkowego grzebienia
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krzyzowego wraz ze
skrzydtami kosci

Kat. 2 padle zwierzeta jelita z trescia pozostate jelita z pozostate jelita z pozostate jelita z trescig
W magazynie przewodu trescia przewodu trescia przewodu przewodu pokarmowego,
zZywca pokarmowego, pokarmowego, pokarmowego, obornik np. z magazynu
jelita z trescia obornik np. z obornik np. z obornik np. z zZywca
przewodu magazynu zywca magazynu zywca magazynu zywca
pokarmowego,
obornik np. z
magazynu zywca
Kat. 3 skory i skorki, lacznie ze skrawkami i obrzynkami odrzucone jako nienadajace do spozycia przez ludzi

rogi i stopy, lacznie z paliczkami oraz koSémi nadgarstka i §réodrecza, koSémi stopy i srodstopia

tusze i ich czesci odrzucone jako nienadajace do spozycia przez ludzi, lecz ktére nie wykazuja zadnych objawow
choroby przenoszonej na ludzi lub zwierzeta

krew odrzucona jako nienadajgca sie do spozyci przez ludzi, pochodzaca od zwierzat zdrowych w nastepstwie co

najmniej kontroli przedubojowe;j

Pozostale gatunki zwierzat gospodarskich

Gatunek
wierzat
gospedarskich

Kategoria
UPPZ

Konie

Owce, kozy

w kazdym wieku

powyzej 12 miesiecy
zycia lub majace
wyrzniety z dziasta
staly siekacz

Trzoda
chlewna

Drob

Kat. 1

padie zwierzeta w
magazynie zywca

padle zwierzeta w
magazynie zywca

Sledziona,
jelito krete (biodrowe)

Sledziona,
jelito krete (biodrowe),
migdatki,
rdzen kregowy,
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czaszka tacznie z mozgiem
i gatkami ocznymi
Kat. 2 padle zwierzeta w - - padle zwierzeta padie zwierzeta w
magazynie zywca W magazynie magazynie zywca
zZywca
jelita z trescig pozostate jelita z trescig pozostate jelita z trescig jelita z trescia jelita z trescia
przewodu przewodu pokarmowego, przewodu pokarmowego, przewodu przewodu
pokarmowego, obornik np. z magazynu obornik np. z magazynu pokarmowego, pokarmowego STRUSI,
obornik np. z zZywca zywcea obornik np. z obornik np. z
magazynu zywca magazynu magazynu zywca
zZywca
Kat. 3 skory i skorki, lacznie ze skrawkami i obrzynkami odrzucone jako nienadajace do spozycia przez piora
ludzi
rogi i stopy, lacznie z paliczkami oraz ko§émi nadgarstka i §rodrecza, koSémi stopy i srédstopia glowy drobiowe
wlosie welna, sierscé welna, sierSc¢ szczecina jelita z trescia
przewodu
pokarmowego
POZOSTALYCH

GATUNKOW DROBIU

tusze i ich czesci odrzucone jako nienadajace do spozycia przez ludzi, lecz ktore nie wykazuja zadnych objawow choroby
przenoszonej na ludzi lub zwierzeta

krew odrzucona jako nienadajaca sie do spozyci przez ludzi, pochodzaca od zwierzat zdrowych w nastepstwie co najmniej
kontroli przedubojowe;j

Powstajace UPPZ powinny by¢ gromadzone i przechowywane w szczelnych, oznakowanych pojemnikach lub kontenerach, przeznaczonych do
okreslonych kategorii. Podczas tych czynnosci oznakowanie kontenerow powinno jasno okresla¢ kategorie produktéw ubocznych oraz zawierac

nastepujacy wyraznie widoczny, czytelny napis:
e w przypadku materialu kategorii 3 : “nie do spozycia przez ludzi”;
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o w przypadku materialu kategorii 2: “nie do spozycia przez zwierzeta” lub “do zZywienia miesozernych zwierzat futerkowych” (w
przypadku odbioru przez fermy zwierzat futerkowych);

e w przypadku materialu kategorii 1 “wylacznie do usuniecia”.
Pojemniki i kontenery wielokrotnego uzytku muszag by¢ utrzymywane w czystosci, by¢ czyste i suche przed uzyciem oraz zosta¢ wyczyszczone,
wymyte oraz zdezynfekowane (jesli zajdzie taka koniecznos§¢) po kazdym uzyciu.
Zebrane UPPZ okreslonych kategorii nalezy przekazywac¢ zakladom sektora utylizacyjnego, uprawnionym do odbioru i transportu tych
produktow. Rekomendowane jest podpisanie umowy z przedsiebiorstwem sektora utylizacyjnego na odbiér UPPZ, w ktérej zostang okreslone
warunki wykonania takiej ustugi. Kazdej wysylce UPPZ okreslonej kategorii powinien towarzyszy¢ dokument handlowy zgodny ze wzorem
okreslonym w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 sierpnia 2014 r. w sprawie wzoru dokumentu handlowego stosowanego
przy przewozie, wytacznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, produktéw ubocznych pochodzenia zwierzecego i produktéw pochodnych (Dz.
U.z2014 r., poz. 1222). Kopia dokumentu handlowego powinna by¢ przechowywana przez okres co najmniej dwoéch lat.
Ponadto rzeznie rolnicze powinny prowadzi¢ rejestr wysylek UPPZ i powiazanych z nimi dokumentéw handlowych. Rejestry powinny zawierac
nastepujace informacje o kazdej partii wysytanych UPPZ:

e gatunek zwierzat (dotyczy materiatu kategorii 3);

e iloS¢ materiatu;

e data odbioru materiatu z terenu rzezni rolniczej;

e nazwa, adres, numer zatwierdzenia odbiorcy;

e nazwa, adres, numer rejestracyjny przewoznika (jesli przewoznik jest inny niz odbiorca).
Wykaz zakladow sektora utylizacyjnego jest dostepny na stronie internetowej Glownego inspektoratu Weterynarii pod nastepujacym linkiem:
https:/ /pasze.wetgiw.gov.pl/uppzl /demo/index.php?l=pl.
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Zalacznik 6

Wymagania w zakresie badan potwierdzajacych zgodnos§é z najwazniejszymi kryteriami
mikrobiologicznymi

Szczegolowe wymagania w zakresie najwazniejszych kryteriow mikrobiologicznych dla ré6znych
rodzajow produktéw spozywczych zostaly okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 2073/2005.
Prowadzacy ,rzeznie rolniczg” musi przeprowadzaé badania zgodnosci =z kryteriami
mikrobiologicznymi w ramach potwierdzania lub weryfikacji prawidlowego funkcjonowania
stosowanych procedur opartych na zasadach HACCP idobrej praktyki higieniczne;j.
Ww. rozporzadzenie wymienia dwa rodzaje kryteriow mikrobiologicznych:

- Kryteria bezpieczenistwa zywnosci — stosowane w celu oceny bezpieczeristwa produktu.
Kryterium bezpieczenstwa zywnosci oznacza wymaganie okreslajace akceptacje produktow
przed ich wprowadzeniem na rynek (sprzedaza).

Kryteria bezpieczennstwa zywnosci dotycza Salmonella Typhimurium oraz Salmonella
Enteritidis w przypadku swiezego miesa drobiowego (dotyczy kur hodowlanych, kur niosek
towarowych, brojleréw kurzych, indykéw hodowlanych i rzeznych).

- Kryteria higieny procesu - wykorzystywane w celu zapewnienia, ze procesy produkcyjne
dzialaja poprawnie i pozwalaja na akceptacje funkcjonujacego procesu produkcji. Kryterium
okresla wartos¢ zanieczyszczenia, po przekroczeniu ktérej konieczne jest podjecie dzialan

naprawczych w celu utrzymania higieny procesu.

Kryteria higieny procesu odnosza sie do:

- bakterii tlenowych i Enterobacteriaceae w przypadku tusz wieprzowych, wolowych,
baranich, kozich, konskich,

- Salmonella spp. w przypadku tusz wieprzowych, wolowych, baranich, kozich i konskich,
drobiowych brojlerow i indykow,

- Campylobacter spp. w przypadku tusz brojlerow.

W zalaczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 2073/2005 okreslono minimalna czestotliwos¢é
i liczbe pobieranych probek przy czym dopuszczalne jest:

- zmniejszenie liczby prébek w planach pobierania préobek okreslonych w zalaczniku I, o ile
podmiot prowadzacy ,rzeznie rolnicza” jest w stanie wykaza¢ na podstawie dokumentacji
historycznej, ze stosuje skuteczne procedury oparte na zasadach HACCP,

- zastosowanie odstepstwa dla zakladéw o malej zdolnosci produkcyjnej dotyczacego
czestotliwosci pobierania probek do badan mikrobiologicznych — w tym celu nalezy wystapic
z wnioskiem do wlasciwego miejscowo powiatowego lekarza weterynarii o ustalenie
zmniejszonej czestotliwosci podstawowe;j.

Dodatkowe informacje na temat liczby pobieranych prébek oraz sposobu pobierania
i przygotowywania probek do dostarczenia do laboratorium mozna uzyskac
u powiatowych lekarzy weterynarii.
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Minimalna czestotliwosé pobierania probek okreSlona w przepisach:

przypadku swiezego
miesa drobiowego

bakterie tlenowe

i Enterobacteriaceae
w przypadku tusz
wieprzowych,
wotowych,
baranich, kozich,
konskich

Salmonella spp.
w przypadku tusz
wieprzowych,
wotowych,
baranich, kozich
i konskich

Salmonella spp.

w przypadku tusz
drobiowych
brojleréw i indykow

Campylobacter spp.
w przypadku tusz
brojlerow

minimum raz w
tygodniu, przy
czym dzien
pobrania préobki
powinien by¢
zmieniany co
tydzien, tak aby
zapewnié, ze
pobranie prébek
nastgpilo w
kazdym dniu
tygodnia

tygodni uzyska
sie zadowalajace

wyniki badan

Kryterium Czestotliwos¢ Zmniejszona Zmniejszona czestotliwosé
podstawowa czestotliwosé z z uwagi na wielkos¢ produkcji -
uwagi na wylacznie za zgoda PLW* (zgodnie
zadowalajace z wytycznymi GLW)
wyniki ubijajace ubijajace
tygodniowo tygodniowo
$rednio do 10 Srednio powyzej
jednostek 10 jednostek
przeliczeniowych? | przeliczeniowych
lub w przypadku | do 20 jednostek
uboju drobiu przeliczeniowych?
Salmonella jeden raz na dwa | raz na 3 tygodnie | nie dotyczy
Typhimurium oraz tygodnie, jezeli w
Salmonella ciagu 30
Enteritidis w kolejnych

jeden raz na dwa
tygodnie, jesli w
ciagu ostatnich
szesciu tygodni
rzeznia uzyskata
zadowalajace
wyniki badan

raz na 3 tygodnie

raz na 2 tygodnie

jeden raz na dwa
tygodnie, jezeli w
ciagu 30
kolejnych

tygodni uzyska
sie zadowalajace

wyniki badan

raz na 4 tygodnie

raz na 2 tygodnie

jeden raz na dwa
tygodnie, jezeli w
ciagu 30
kolejnych

tygodni uzyska
sie zadowalajace

wyniki badan

raz na 3 tygodnie

nie dotyczy

jeden raz na dwa
tygodnie, jezeli w
ciagu 52
kolejnych

tygodni uzyska
sie zadowalajace

wyniki

raz na 3 tygodnie

nie dotyczy

2 Jednostki przeliczeniowe:
- sztuka bydta powyzej 3. miesiaca zycia albo kon — 1 jednostka przeliczeniowa;
- sztuka bydla do 3. miesigca zycia - 0,5 jednostki przeliczeniowej;

- $winia: a) powyzej 100 kilograméw zywej wagi — 0,20 jednostki przeliczeniowej, od 15 do 100
kilogramoéow zywej wagi — 0,15 jednostki przeliczeniowej, c) ponizej 15 kilograméw zywej wagi — 0,05
jednostki przeliczeniowej;
- owca albo koza: a) powyzej 15 kilogramoéw zywej wagi — 0,10 jednostki przeliczeniowej, b) do 15
kilogramoéow zywej wagi — 0,05 jednostki przeliczeniowe;.
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